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ÀÑÑÎÐÒÈÌÅÍÒ
МЯСНОГО ЦЕХА



ВЕТЧИНА АМУРСКАЯ

КОЛБАСА ВАРЕНАЯ ВКУСНАЯ

КОЛБАСА ВАРЕНАЯ МОЛОЧНАЯ

СОСИСКИ ДОМАШНИЕ

ШПИКАЧКИ ЛАКОМКА

СОСИСКИ СЕМЕЙНЫЕ

САРДЕЛЬКИ

ГОЛЕНЬ КУРИНАЯ

ОКОРОК КУРИНЫЙ

КАРБОНАТ

БЕКОН

ШПИК

АССОРТИМЕНТ МЯСНОГО ЦЕХА



ОБОРУДОВАНИЕ МЯСНОГО ЦЕХА

Шприц- формовщик.
Для набивки колбас, сосисок.
Производительность 15 т в сутки. 

Шприц- формовщик.
Для набивки колбас, сосисок.
Производительность 15 т в сутки. 

Вакуумная мешалка для производства 
фаршей, п/к колбас, ветчин.
Производительность до 7000 кг. в сутки. 

Блокарезка гельотинного типа для
первичного измельчения мясного
замороженного сырья.
Производительность 10000 кг. в сутки. 



Массажер на 150 литров, для массирования 
мясного сырья(изготовление деликатесов)

производительность 800 кг продукции в сутки

ОБОРУДОВАНИЕ МЯСНОГО ЦЕХА

Иньектор. Оборудование для шприцевания мяса
(изготовление деликатесов, кур, окорочков)
 производительность 5000 кг. в сутки

Куттер- оборудования для измельчения фарша 
для вареных колбас,п/к, сосисок

производительность 7000 кг. в сутки



ОБОРУДОВАНИЕ МЯСНОГО ЦЕХА

Полуавтоматический клипсатор
для клипсования искуственных и 
белковых колбасных оболочек.
Производительность -15000 кг. в сутки

Волчек - оборудование для измельчения 
з/м сырья ( -8*).
Производительность - 15000 кг. сутки.

Термокамеры - для варки,копчения ,
жарки мясных изделий.
Производительность 14000 кг. в сутки.



ОБОРУДОВАНИЕ МЯСНОГО ЦЕХА

Термоформер ( три типо размера форм )- 
оборудование для формовки лотков и запайки 
(ваккум /газ)мясных продуктов.
Производительность 5000-8000 шт. в сутки 
(зависит от ассортимента).

Вакуумный запайщик пакетов.
Производительность - 3000 шт. в сутки.

Холодильные камеры для хранения мясных 
готовых продуктов. Общий кв.м - 120. 



ГОТОВАЯ ПРОДУКЦИЯ



РЫБА ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ

РЫБА ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ

РЫБА СЛАБОСОЛЕНАЯ

РЫБА КОПЧЕННАЯ

ВЯЛЕНЫЕ ИЗДЕЛИЯ

ГОРЯЧЕЕ КОПЧЕНИЕ

ХОЛОДНОЕ КОПЧЕНИЕ

ПРЕСЕРВЫ

САЛАТЫ И ПАСТЫ

АССОРТИМЕНТ РЫБНОГО ЦЕХА



ОБОРУДОВАНИЕ РЫБНОГО ЦЕХА

Камера копчения.
Производительность: 6000 кг. в сутки. 

Камера посола.
Производительность: 8000 кг. от 3 до 5 суток.

Сушильная камера (вялка).
Производительность: 1000 кг.от 3 до 5 суток.

Дефростер для рыбы.
Производительность: 7000 кг. в сутки.



ОБОРУДОВАНИЕ РЫБНОГО ЦЕХА

Солеконцентратор.
Производительность: 4000 кг. в сутки.

Шкуросъемка.
Производительность: 2000 кг. в сутки.

Ленточная пила.
Производительность: 2000 кг. в сутки. 



ОБОРУДОВАНИЕ РЫБНОГО ЦЕХА

Слайсер для нарезки.
Производительность: 2000 кг. в сутки. 

Трийсилер (запайщик лотков).
Производительность: 28 000 шт. в сутки.

Фаршемес для салатов.
Производительность: 1200 кг. в сутки. 

Линия промывания морской капусты.
Производительность: 1500 кг. в сутки. 



ОБОРУДОВАНИЕ РЫБНОГО ЦЕХА

Склад сырья.

Холодильная камера готовой продукции.
Производительность: более 100 м. кв.

Вакуматор большой.
Производительность: 6000 кг. в сутки 

Вакуматор малый.
Производительность: 3000 кг. в сутки.

Кутер для крем-пасты.
Производительность: 1200 кг. в сутки.



ГОТОВАЯ ПРОДУКЦИЯ



СУШКИ

ПЕЧЕНЬЕ

ПРЯНИКИ

АССОРТИМЕНТ ХЛЕБОЗАВОДА 



ОБОРУДОВАНИЕ ХЛЕБОЗАВОДА 

Две печи для пряников.
Производительность: 100кг/час.

Растоечные камеры. Цех баранок.
Производительность: 60 кг/час.

Производство бубликов.
Производительность: 130кг/час.

Горизонтальный упаковщик.
Производительность: 200кг/час.



ОБОРУДОВАНИЕ ХЛЕБОЗАВОДА 

Линия глазированного пряника.
Производительность: 130кг/час.

Вертикальный упаковщик.
Производительность: 50кг/час.

Линия сахарного печения.
Производительность: 100кг/час.

Отсадочная машина для пряника.
Производительность: 200кг/час.



Производственный цех мини сушки.

Делительно-закаточная машина НС-3 на пневматических приводах.
Производительность: 600 кг. сутки.

Печь конвейерная инфракрасная
 ПКИ 31.650.12.3
Производительность: 600 кг. сутки.

Тестомесильная машина ТЗМ-63.
Производительность: 600 кг. сутки.



 ХЛЕБОЗАВОД №1ГОТОВАЯ ПРОДУКЦИЯ



ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ ИЗДЕЛИЯ

ВЫПЕЧКА

ПЕЧЕНЬЕ

ПРЯНИКИ

ПИРОЖНЫЕ

ТОРТЫ

АССОРТИМЕНТ ХЛЕБОЗАВОДА 



Кондитерский цех

Производительность кондитерского цеха: 1500 кг. в сутки



Цех печенья.

Отсадочная машина.
Производительность: 400кг/час.
9600 кг. в сутки

Готовая продукция



Цех хлебобулочных изделий.

Растоечные камеры. 
Производительность: 400 кг/час.

Печи Полин.
Производительность: 100кг/час.

Упаковочное оборудование. 
Производительность: 400 кг/час.

Тестомесильная машина Сигма.
Производительность: 11000 кг. сутки.



Блокарезка гельотинного типа для
первичного измельчения мясного
замороженного сырья.
Производительность 10000 кг. в сутки. 

Цех мясных полуфабрикатов.

Куттер- оборудования для измельчения фарша 
Производительность 5000 кг. в сутки

Волчек - оборудование для измельчения 
з/м сырья ( -8*).
Производительность - 15000 кг. сутки.



Цех производства полуфабрикатов

�Линия производства замороженных тестовых полуфабрикатов
с системой заморозки (вертикально-винтовой конвейер) 
производительностью 800 кг/час. 60000 кг. месяц. 



 Готовая продукция.

Вареники

Пельмени

Котлеты,

фрикадельки



Производительность: 1000-1200 шт. в час. /30000 кг. за месяц.

Блинная линия.



ПЕЧЬ REVENT

ПЕЧИ 

Печное отделение



Цех мелкоштучных кондитерских 
изделий.
Производительность:800 кг. в час.
100000 кг. в месяц.

Формовочная комбинированная линия Rondo

Тестомес для слоеных изделий.

Готовая продукция.



Автоматический 
паллетообмотчик.

Линия по производству воды

Две линии розлива воды:
5 литров, 0,5/1,5 литров.Производительность: до 2000 бутылок в час.

Автомат выдува.



Салатный цех.

Готовая продукция
Производительность: 70000 кг. в месяц. 



Машина для формования изделий 
с начинкой Cornucopia KN-551, 
производство РЕОН (Япония)

Производительность: до 100 шт. мин.

Изготавливаемая продукция
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